Ficha técnica - Touriga Franca

- e S

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acidez Acidez Substancias
el Il TN vl Bl I
("(/luvl/rvl) 0 (g ac (gacacét./l) me 5
; tart./) i 12,9 Perfil sensorial
)
3,31 4,26  Positivo do vinho

Marufo x Touriga Nacional




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica - Touriga Franca

Limpidez/brilho

Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
9
Complexidade . Qualidade da cor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias

Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Alicante Bouschet

- e S

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
. . Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

14,8 Perfil sensorial
10,58 3,94 Positivo do vinho

Origem: proveniente de semente, por Louis e Henri Bouschet, 1855.




d

. Ficha técnica-Alicante Bouschet
Perfil sensorial

dovinho Limpidez/brilho
Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
9
Complexidade . Qualidade da cor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias

Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Marselan

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
. . Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

14,9 Perfil sensorial
1,40 3,64 Positivo do vinho

Origem: proveniente de cruzamento, por Paul Truel, 1961.

Grenache x Cabernet Sauvignon




Ficha técnica- Marselan

Limpidez/brilho
Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
9

. Complexidade ualidade da cor
Perfil sensorial P Q
do vinho
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
3 Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Vinhao

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total cdez SO, Livre redutoras
. . Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) y >

15,4 Perfil sensorial
12,80 3,75 Positivo do vinho

- -
Origem: originaria no Minho e introduzida no Douro no sécule

XVIII.
Sem informagao sobre progenitores.




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Vinhao

Limpidez/brilho
Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
9
Complexidade g Qualidade da cor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Touriga Nacional

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
.. Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

12,6 Perfil sensorial
3,03 4,38 Positivo do vinho

-
Origem: Norte de Portugal, hoje cultivada por todo o pais.




Ficha técnica- Touriga Nacional

Limpidez/brilho
9

Persisténcia harmoniosa Intensidade da cor

Perfil sensorial Complexidade Qualidade da cor
do vinho
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
3 Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo
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“Vinhos tintos monovrletals de uma das replicas de vinificagiao.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
.. Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

12,7 Perfil sensorial
2,21 3,76 Positivo do vinho

Origem: Espanha, referenciada desde 1460.

Sem informagao sobre progenitores.




Ficha técnica- Bobal

Limpidez/brilho
Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
. v
Perfil sensorial Complexidade Qualidade da cpor
do vinho
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
3 Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Merlot

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
.. Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

15,1 Perfil sensorial
891 3,86 Positivo do vinho

Magdeleine Noire Des Charentes x Cabernet Franc




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Merlot

Limpidez/brilho

Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha téecnica-Petit Verdot

- e o

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total Cll 'e.zl SO, Livre redutoras
Adquirido | (g ac. tart./1) Vo at,l (mg/1) (g/1) pH F-M.L
q g (g ac acét./l) g g
(% v/v) (FTIR) 5 Q
13,5 Perfil sensorial
526 371 Positivo do vinho

Origem: Frang¢a, Bordéus.




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Petit Verdot

Limpidez/brilho
10
95

Persisténcia harmoniosa Intensidade da cor

Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo




Ficha técnica-Preto Martinho

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
.. Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

12,4 Perfil sensorial
6,71 3,84 Positivo do vinho

Origem: Douro, antes do fim do século XVIII.

Marufo x Tinta Grossa




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Preto Martinho

Limpidez/brilho
Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Syrah

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total Vf)lléfizl SO, Livre redutoras H FML
A?O(/})lill/l“llt;lo (g ac. tart./1) (g ac acét./l) (mg/1) (l(:rgr/lll)() P M.
14,0 Perfil sensorial
4,94 23 353 3,97 Positivo do vinho

Origem: Franga.




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Syrah

Limpidez/brilho

Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Trincadeira

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total aclez SO, Livre redutoras
. . Volatil 2 pH F.M.L

Adquirido | (g ac. tart./1) . (mg/1) (g/)

o (g ac acét./l)

(% v/v) (FTIR) . >

13,4 Perfil sensorial
3,82 3,92 Positivo do vinho

Origem: cultivada por todo o pais, e referenciada antes de 1800.




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Trincadeira

Limpidez/brilho
Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo




Ficha técnica-Alfrocheiro

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total Vf)lléfizl SO, Livre redutoras H FML
A?O(/})lill/l“llt;lo (g ac. tart./1) (g ac acét./l) (mg/1) (l(:rgr/lll)() P M.
13,3 Perfil sensorial
28,54 3,99 Positivo do vinho

-
Origem: posterior a 1909, possivelmente originaria de Franga.

Sem informagao sobre progenitores.




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Alfrocheiro

Limpidez/brilho

Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo



Ficha técnica-Tinta Caiada

- e o

SN -

“Vinhos tintos monovarietais de uma das replicas de vinificagido.
Vindima de 2020. Andlises em 2021

Analise geral dos vinhos

Titulo Alc. Acid Substancias
Volumico |Acidez Total Vf)lléfizl SO, Livre redutoras H FML
A?O(/})lill/l“llt;lo (g ac. tart./1) (g ac acét./l) (mg/1) (l(:rgr/lll)() P M.
13,7 Perfil sensorial
369 3,79 Positivo do vinho

Sem informagao sobre progenitores.




Perfil sensorial
do vinho

Ficha técnica- Tinta Caiada

Limpidez/brilho

Persisténcia harmoniosa 10 Intensidade da cor
9 O

Complexidade Qualidade da cpor
Corpo Frutos vermelhos/bagas
Adstringéncia Frutos secos e secados
Amargo Geleia/compota
Doce Vegetal/herbaceo
Acido Especiarias
Intensidade positiva Chocolate

Floral Fumo




Al

Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacgao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

Analise geral dos vinhos
Apreciagao geral -média 3

Titulo Alc. Acidez Substdncias do grupo de prova do
Volumico |Acidez Total Volatil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./l) X (mg/1) (g/)

o (g acacét./l)

(% v/v) (FTIR) .

14,1 Perfil sensorial

do vinho

1,37 3,68 Negativo

11,62 5,04 0,25 37

Origem: Espanha, autéctone na regiao dos vinhos verdes e conhecida
como Avesso.
Heben x progenitor desconhecido



-

Ficha tecnica-Cayetana o

Intensidade da cor

9

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

8

Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos
Amargo Limpidez/Brilho
3 Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



2

Apreciacao geral -média
do grupo de provado
INIAV
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Ficha tecnica-Parellada

s s Intensidade da cor
é» Persisténcia harmoniosa 9 Reflexos verdes
v 8
Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos

6
5

Amargo a Limpidez/Brilho
3
2

3 Acido 1 Intensidade positiva
0
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



2

Apreciagao geral -média
T TOV
Titulo Alc. Substancias do grupo de prova do
Volumico |Acidez Total SO, Livre redutoras INIAV

Adquirido . tart. . (mg/1) (g/D)
(% v/v) : (FTIR)

14,09 6,57 0,53 12 2,40 3,35 Negativo



Ficha tecnica—-Cerciral o
) g Intensidade da cor
« )I' Persisténcia harmoniosa 10 Reflexos verdes
9
Estrutura/corpo 8 Reflexos amarelos
70
o 6
Amargo e > Limpidez/Brilho
4 o
3
3 -
Acido ° 1 4 Intensidade positiva
°
0
.. o ¢ o
Doce A Floral
° )
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel

Evri1itne coarne n11 caradnc Eviita amarala o111t bhranca



Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacgao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

Analise geral dos vinhos
Apreciagao geral -média 3
Titulo Alc. Acidez Substdncias do grupo de prova do
Volumico |Acidez Total Volatil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./l) X (mg/1) (g/)
o (g acacét./l)
(% v/v) (FTIR) .
13,3 Perfil sensorial

do vinho

3,79 Negativo

15,51 5,46 0,57 30 3,65

Origem: Galiza (Treixadura), e na regiao dos vinhos verdes.
Sem progenitores conhecidos, mas com semelhanga alélica de 73% com
a Arinto.



Ficha tecnica-Trajadura

Intensidade da cor

9

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

8
Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos
6
5
Amargo a Limpidez/Brilho
3
2
Acido 1 Intensidade positiva
0
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



2

Apreciacao geral -média
do grupo de provado
INIAV



~
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Ficha tecnica-Bastardo Branco

Intensidade da cor

9

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

Estrutura/corpo : Reflexos amarelos
Amargo Limpidez/Brilho
3 Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



£
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Ficha tecnica—-Malvasia Fina

Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

2

Analise geral dos vinhos

Apreciagio geral -média 3
Titulo Alc. Acidez Substancias dO grupo de prova dO
Volumico |Acidez Total Volatil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./1) (mg/1) (g/M
% v/v) (g acacét./l) (FTIR)
12,6 Perfil sensorial
do vinho

0,60 28 10,01 3,58 Negativo

15,90 5,61

Origem: Portuguesa, muito cultivada no Douro e Dao, mas presente em
todo o pais.
Heben x Alfrocheiro Preto
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Ficha tecnica—-Malvasia Fina

& Intensidade da cor
eé Persisténcia harmoniosa 10 Reflexos verdes
Estrutura/corpo 8 Reflexos amarelos
Amargo Limpidez/Brilho
3 Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



2

Apreciacao geral -média
Titulo Alc. Substancias do grupo de prova do
Volumico |Acidez Total SO, Livre redutoras INIAV

Adquirido . tart. . (mg/1) (g/D)
(% v/v) : (FTIR)

12,37 5,11 0,27 36 1,66 3,61 Negativo



Ficha tecnica-Sarigo

Intensidade da cor

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

9
Estrutura/corpo s Reflexos amarelos
7
6
Amargo Limpidez/Brilho
Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacgao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

Analise geral dos vinhos

Substdncias
SO, Livre redutoras
(g/l)
(FTIR)

Titulo Alc. Acidez
Volumico |Acidez Total ¢ ,e.
Volatil

Adquirid . tart./1 . /1
(0(/‘1::/1:)0 (gac. tart./l) (g acacét./l) (mg/1)

14,88 5,42 0,63 34 4,36

3,64 Negativo

Apreciagao geral -média 3
do grupo de provado
INIAV
13,50 Perfil sensorial

do vinho

Origem: Portuguesa, referenciada antes de 1799. Cultivada
principalmente no centro-sul.
Malvasia Fina x Progenitor Desconhecido
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Ficha

Intensidade da cor

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos
Amargo Limpidez/Brilho
3 Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

Analise geral dos vinhos
Apreciagao geral -média 3

Titulo Alc. Acidez Substancias do grupo de prova do
Volimico |Acidez Total Volatil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./l) (mg/1) (g/)

o (g acacét./l)

(% v/v) (FTIR) .

13,44 Perfil sensorial

do vinho

55 2,11 3,52 Negativo

13,01 6,55 0,32

Origem: Portuguesa, mencionada pela primeira vez apés 1800.
Cultivada na regido Oeste/Estremadura.
Sem informacao sobre progenitores.



Ficha tecnica-Alvadurao

I

Persisténcia harmoniosa

Intensidade da cor
9

Reflexos verdes

Estrutura/corpo 7 _q Reflexos amarelos

Amargo Limpidez/Brilho
Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



Titulo Alc.

Volumico |Acidez Total SO, Livre

Adquirido . tart. . (mg/1)
(% v/v)

11,76 5,01 0,28 23

Substancias
redutoras
(g/1)
(FTIR)

1,63

3,68

Negativo

2

Apreciacao geral -média
do grupo de provado
INIAV



Ficha tecnica-Pardina

Intensidade da cor

L)

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

Estrutura/corpo Reflexos amarelos
Amargo Limpidez/Brilho
Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacao.

Vindima de 2021. Anadlises em 2022

2

Analise geral dos vinhos
Apreciacao geral -média

Titulo Alc. Acidez Substancias dO grupo de prova dO
Volumico |Acidez Total V(C)la'fil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./l) . (mg/1) (g/)
(% v/v) (g acacét./l) (FTIR)
13,31

4,56 0,28 23 1,95 3,61 Negativo

11,95

3

Perfil sensorial
do vinho

Origem: Espanha, referenciada com o nome Palomino Fino.

Sem progenitores conhecidos.



tecnica-Malvasia
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Intensidade da cor

9

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos

Amargo Limpidez/Brilho
Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbaceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



ecnica=-pona branca

Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

Analise geral dos vinhos
Apreciacao geral -média 3
Titulo Alc. Acidez Substancias do grupo de prova do
Volumico |Acidez Total Volatil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./l) X (mg/1) (g/)
(% v/v) (g acacét./l) (FTIR)
13,25 Perfil sensorial

do vinho

4,14 Negativo

14,64 4,45 0,48 31 3,43

Origem: possivelmente Espanhola, onde é conhecida como Doiia Blanca.
Cultivada em Tras-os-Montes.
Sem informacao sobre progenitores.
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Ficha tecnica-Dona iﬁfauﬁz)'—

Intensidade da cor
9

A

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos

Amargo Limpidez/Brilho

Intensidade positiva

3 Acido

Doce Floral
Herbéceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



Vinhos brancos monovarietais de uma das replicas de vinificacgao.
Vindima de 2021. Andlises em 2022

Analise geral dos vinhos
Apreciagao geral -média 3
Titulo Alc. Acidez Substancias do grupo de prova do
Volimico |Acidez Total Volatil SO, Livre redutoras INIAV
Adquirido | (g ac. tart./l) (mg/1) (g/)
(% v/v) (g acacét./l) (FTIR)
13,00 Perfil sensorial

do vinho

4,27 3,74 Negativo

14,27 5,45 0,30 43

Origem: Portuguesa, cultivada na regiao dos Vinhos Verdes.
Sem progenitores conhecidos.



A

Ficha tecnica-Lameiro

Intensidade da cor

9

Persisténcia harmoniosa Reflexos verdes

Estrutura/corpo 7 Reflexos amarelos

Amargo Limpidez/Brilho
Acido Intensidade positiva
Doce Floral
Herbéceo/vegetal Térpenico/moscatel
Frutos secos ou secados Fruta amarela ou branca

Frutos citricos Fruta Tropical



