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CARACTERISTICAS ENOLOGICAS DOS VINHOS DAS CASTAS
MELHOR ADAPTADAS: PERFIL ANTOCIANICO

Enquadramento e objetivos

i Estudo do impacto das alteracbes climaticas na videira e
consequentemente na qualidade do vinho.

i Necessidade de expandir o conhecimento sobre diferentes castas.
Variabilidade genética: ferramenta de adaptacdo a longo prazo.

Neste trabalho apresentam-se e discutem-se o0s resultados obtidos para
~as antocianinas dos vinhos tintos monovarietais da vindima de 2020
castas selecionadas do Campo Ampelografico da Herdade do Esp
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Enquadramento

/O excesso de temperatura (T>33-35°C) e a \

elevada temperatura noturna provoca uma

reducdo da sintese e degradacdo das
antocianinas.

o Reducao da concentracao

o Desfasamento entre maturacao fendlica e maturacao
tecnoldgica
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Objetivos

&  Caracterizar os vinhos tintos
- monovarietais relativamente a
composicao antocianica.

i Contribuir para a avaliacao do potencial
enoldgico destas castas cultivadas em
ambiente guente e seco.
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AS ANTOCIANINAS
Sao 0s compostos mais importantes no que concerne a cor das uvas tintas e

dos vinhos tintos.

Ocorrem na plantas com a funcao de protecao dos stresses bidticos e abioticos.
Contribuem para caracteristicas organoléticas.

Sdao afetadas pelas condicbes ambientais, temperatura, radiacao e
disponibilidade de agua.

Estdao diretamente relacionadas com a componente genética prestando-se a

caracterizacao varietal.
aA Distribuicao da cromaticidade
o, & ‘ I Cianidina Delfinidina
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Metodologia

¢ De 81 castas tintas nacionais e internacionais
foram selecionadas as 29 castas que
apresentaram melhor resposta ecofisioldgica e
adaptabilidade face a cendrios de AC.

‘mﬂuﬂnslpng
» Vinificacao tradicional das 29 castas na adega
do INIAV-Dois Portos.

| » Identificacdo e quantificacdo das antocianinas
dos vinhos por HPLC-DAD (cromatografia
liguida de alta performance)

Foram realizadas réplicas de
vinificagdo, e todos as amostras
analisadas em duplicado.
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RESULTADOS

Concentragao em antocianinas (mg/L) dos vinhos*. Ji Ll

250,0
200,0
150,0
100,0
50,0
0,0
N T T T N SRR > O & O W © & O L@ W P AP OO PO
FFFFLEEL L Fe® € S EEE S FE SR be)“ RN
I O e R RN A O A NN & AN S A T K S O R e
RS & > N4 S ) ® & & 2 &P (K o &L
& e & > & R & @ & &S ARG
Q & & & S AN G RS
R N /\o° © RGN
N S

*Valores médios



CARACTERISTICAS ENOLOGICAS DOS VINHOS DAS CASTAS
MELHOR ADAPTADAS: PERFIL ANTOCIANICO
RESULTADOS

Com base em atributos especificos da analise sensorial foram selecionados 6:
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160 Concentracdo em antocianinas individuais (mg/L)

20 RESULTADOS
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Distribuicao relativa das antocianinas individuais pelos vinho monovarietais
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Legenda: Df - Delfinidina, Ci — Cianidina, Pt - Petunidina, Pn — Peonidina, Mv- Malvidina, Df - Delfinidina acetilada, Ciac - Cianidina acetilada, Ptac- Petunidina acetilada,
Pnac - Petunidina acetilada, Mvac- Malvidina acetilada, Ptcaf -Petunidina cafeoato, Cicum - Cianidina cumarilada, Mvcaf - Malvidina cafeoato, Ptcum - Petunidina
cumarilada, Pncum - Peonidina cumarilada, Mvcum - Malvidina cumarilada
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RESULTADOS
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Factor2: 7.85%

Andlise de componentes principais (APC) baseada na matriz de correlacéo entre as
diferentes antocianinas e antocianinas totais.

Labelling variable: Vinhos
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NOTAS FINAIS

i De acordo com os nossos resultados algumas das castas nacionais, Vinhao e Touriga Franca
. tém forte relagdo positiva entre a ocorréncia de antocianinas e os atributos sensoriais

relacionados com a qualidade do vinho.

‘ Estes resultados estdo em concordancia com a percecdo sensorial ndo sé em atributos
i sensoriais especificos como também em relacéo relacdo a apreciacdo geral, o que confirma a
importancia das antocianinas como um parametro de qualidade dos vinhos.

A utilizacdo de castas tolerantes ao clima e com atributos sensoriais de qualidade € a resposta
as dificuldades que se adivinham nos territérios mais suscetiveis ao cenario de alteracdes

climaticas.
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